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WEISSWEIN

Rebsorten

100% Gewurztraminer.

Boden

Mergel-Sandstein.

Weinbereitung

Kaltmazeration aus entrappten Trauben, schonende
Presse und Garung in Edelstahlfassern. Battonage-Verfahren
und anschlieBende Abfullung.

Farbe

Wein von voller strohgelber Farbe.

Bouquet und Geschmack

Prasentiert ein duftendes Aroma, das an die Lindenbltte,

reife Fruchte und vor allemn an frische Rosen erinnert; im Mund
ist er angenehm, zeugt von einer hervorragenden Struktur
und einem intensiven aromatischen Anhalten.

Servierempfehlungen

Mit Braten, Ziegenkase, Fischgerichten mit SoBen,
Krustentieren und Leberpastete zu servieren.

Traubenlese Serviertemperatur

Von Hand 10 —12 °C



