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Traubenlese Serviertemperatur

Von Hand

Rebsorten
100% Ribolla Gialla.

Boden 
Mergel-Sandstein.

Weinbereitung 
Kaltmazeration aus entrappten Trauben, schonende 
Presse und Gärung in Edelstahlfässern. Bâttonage-Verfahren 
und anschließende Abfüllung.

Farbe
Wein von strohgelber Farbe mit blassgrünlichen Reflexen.

Bouquet und Geschmack 
Er ist elegant in seinen floralen und fruchtigen Aromen. 
Im Geschmack ist er krautig, mit mildem trockenen Abgang.

Servierempfehlungen
Angenehmer Aperitif, passt sehr gut zu allen Fischvorspeisen, 
roh und gegart.

Ribolla Gialla
Friuli Colli Orientali
DOC

10 — 12 °C

*
WEISSWEIN


