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Mergel-Sandstein.

Weinbereitung

Lange Mazeration bei kontrollierter Temperatur. In dieser
Phase erfolgt regelmaBig eine Batonnage zur Erleichterung
der Extraktion der Farbstoffe und Tannine. Garung im Stahltank,
gefolgt von mindestens 18-24 Monaten Ausbau in Barriques
und Holzbottichen.

Farbe

Kraftiges Rubinrot, mit zunehmendem Alter Granatrot.

Bouquet und Geschmack

Das Bouquet ist sehr komplex, intensiv und erinnert an reife
rote Fruchte und Gewturze. Im Geschmack ist er balsamisch
und trocken, mit ausgewogenen Tanninen mit guter Struktur,
deren Starke mit zunehmendem Alter milder wird.

Einer derlanglebigsten Rotweine Friaul Julisch Venetiens.

Servierempfehlungen

Optimal zu fettem Fleisch, Wild und Fleisch vom Grill.

Traubenlese Serviertemperatur

Von Hand 18 °C



