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Traubenlese Serviertemperatur

Von Hand

Rebsorten
Refosco dal Peduncolo Rosso und Merlot.

Boden 
Mergel-Sandstein.

Weinbereitung 
Lange Mazeration bei kontrollierter Temperatur. In dieser 
Phase erfolgt regelmäßig eine Bâtonnage zur Erleichterung 
der Extraktion der Farbstoffe und Tannine. Gärung im Stahltank, 
danach Ausbau in Stahl- und Holzfässern.

Farbe
Kräftiges Rubinrot

Bouquet und Geschmack 
Rotwein mit intensivem, fruchtigem und würzigem Bouquet. 
Ein Wein mit großer Struktur, aromatisch, mit langem Abgang 
und genau der richtigen Weichheit. 

Servierempfehlungen
Passt optimal zu Schweine- und Kalbsfleisch, Geflügel und Käse 
von mittlerer Reife.

Blendloop
Venezia Giulia
IGT

18 °C

*
ROTWEIN


